
LA NOSTRA VISIONE

OUR VISION

LA NOSTRA MISSIONE

OUR MISSION

Le risorse del pianeta 
non sono illimitate e 
bisogna farne buon uso.

The planet’s resources 
are not inexhaustible and 
must be used wisely.

GMI si propone di utilizzare
con intelligenza le risorse 
che impiega e di valorizzare 
al meglio quanto contenuto
in ogni chicco che trasforma.

GMI aims to use its 
resources intelligently and to 
exploit to the full the contents 
of every grain its transforms.

Via Aldo Moro, 6 - 45100 ROVIGO - Tel. +39.0425.209111
Fax +39.0425.209150 - info@grandimolini.it - www.grandimolini.it
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DUE SECOLI DI FARINA
TWO CENTURIES OF FLOUR
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“Eravamo un piccolo molino 
 a pietra sulla riva del Po 
 e siamo diventati, passo 
 dopo passo, il primo 
 gruppo molitorio italiano, 
 e tra i maggiori in Europa.”

* dal 2003 GMI è partecipata 
   al 10% da Cargill

* Since 01.12.03 Cargill
    has held a 10% share in GMI

“ We were a small stone mill 
  on the riverside and, step 
  by step, we became
  the foremost milling group  
  in Italy and one of the 
  largest in Europe.”
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4 DUE SECOLI DI FARINA
TWO CENTURIES OF FLOUR
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“Eravamo un piccolo molino 
a pietra sulla riva del Po 
e siamo diventati, passo 
dopo passo, il primo 
gruppo molitorio italiano, 
e tra i maggiori in Europa.”

* dal 2003 GMI è partecipata 
   al 10% da Cargill

* Since 01.112.03 Cargill
    has held a  10% share in GMI

“ We were a small stone mill 
  on the riverside and, step 
  by step, we became
  the foremost milling group 
  in Italy and one of the 
  largest in Europe.”



MOLITORIO ITALIANO
IL PRIMO GRUPPO

THE LEADING ITALIAN MILLING GROUP

Grandi Molini Italiani è il primo
gruppo molitorio italiano e tra i
principali in Europa.

Produciamo farina di grano tenero
e semola di grano duro per tutti
i segmenti di mercato.

Siamo attenti al mercato e ci piace 
ascoltare e capire le esigenze dei 
nostri Clienti. Abbiamo una   
attenzione particolare per la 
sicurezza alimentare e per le 
garanzie al consumatore.  

Grandi Molini Italiani (GMI) is the 
leading Italian milling group and 
among the main European producers 
of soft wheat flour and durum 
wheat semolina for all segments 
of the market.

We are attentive to the market and 
like to listen to and understand 
our Clients’ needs. We pay       
particular attention to food safety 
and guarantees for the consumer.

milioni di euro
million �

300 1.100.0005 54 8IMPIANTI

PLANTS 

TERMINAL
FERROVIARI

RAILWAY 
TERMINAL

FILIALI COMMERCIALI
BRANCHES 

PORT TERMINAL

TERMINAL
PORTUALI

FATTURATO 
TURNOVER 

GRANO MACINATO
WHEAT PROCESSED

 t/anno t/year
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RETAIL: 33%

INDUSTRIA ALIMENTARE
FARINA: 20% - SEMOLA: 16%

FOOD INDUSTRY
FLOUR: 20% - SEMOLINA: 16%

ARTIGIANI: 15%

IL PRIMO INGREDIENTE
LE NOSTRE FARINE:

OUR FLOURS: THE PRIME INGREDIENT

La passione di GMI, il cuore della
sua produzione, sono la farina e 
la semola, il primo ingrediente dei
principali prodotti alimentari italiani. 
GMI ne produce molte varietà, 
ognuna pensata e studiata per 
soddisfare le esigenze specifiche 
delle diverse produzioni.

GMI’s passions, the heart of 
its production, are flour and
semolina, the prime ingredients 
of the main Italian food products.
GMI produces many varieties, 
each conceived and studied to 
satisfy the specific requirements 
of the various production lines.

BAKERY: 15%
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LE NOSTRE ECCELLENZE

LE NOSTRE
CERTIFICAZIONI

OUR EXCELLENCES

OUR CERTIFICATIONS

SISTEMA DI
MOLINI E FILIALI SUPPLY CHAIN SICUREZZA 

ALIMENTARE
VISIONE
DI MERCATO

Specializzazione e 
gestione dei rischi

Controllo delle origini
Efficienza logistica
Competitività

Rintracciabilità Capacità di prevedere 
i trends

MILL NETWORK SUPPLY CHAIN FOOD SAFETY VIEW OF THE MARKET

Specialisation and risk 
management

Monitoring the origins
Logistic efficiency
Competitiveness 

Traceability Ability to predict 
trends

ISO 9001:2008 

ISO 14000

Certificazione BIOLOGICO

AGRIQUALITÀ

BRC (British Retail Consortium)
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LIVORNOPORTO MARGHERA (Venezia) CORIANO (Verona) TRIESTE CORDOVADO (Pordenone)

DOVE SIAMO
WHERE WE ARE

La caratteristica di GMI è 
essere la sintesi di elementi che 
condividono gli stessi valori e 
strategie, ciascuno in grado di 
esprimere il proprio alto livello 
di specializzazione. 
Un’integrazione logistica e di 
competenze che permette di 
rispondere alle esigenze di ogni 
cliente assicurando ovunque 
costanza del prodotto e qualità 
del servizio.

GMI is the synthesis of elements 
that share the same values and 
strategies, which all together are 
able to express their own high 
performance level. 
An integration of logistics and 
expertise that makes it possible 
to respond to the requirements of 
each individual client thus ensuring 
universal product consistency and 
high quality of the service.

400 t/24h

700 t Grano Duro /24h

2050 t/24h (450 Grano Duro)

1200 t/24h (600 Grano Duro)

400 t/24h
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a 2050

Stabilimento molitorio
Milling plant

Branch

Railway terminal

Port terminal

Filiale

Terminal ferroviario

Terminal portuale
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